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ANTIPASTO DELLA FATTORIA 16,00

Selezione di salumi e formaggi, verdure grigliate. bruschetta al pomodoro,
trippa alla romana, iagioli con le cotiche polpetie iritte di Pulled Pork®

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 14,00
Selezione di salumi e formaggi serviti con miele e noci

(UPOLINA DI PARMIGIANA® 10,00
Parmigiana di melanzane irifta nel panko serviia con saisa al pomodoro
MORTADELLA IN CARROZZIA® 9,00
pane [ritto con ripieno di burrata e mortadella servito con salsa al pistacchio
BRUSCHETTE MIX 10,00

salsiccia, cicoria ripassaia con salsa al pecorino e guanciale croccante,
fariuio con burrata e nocl, stracciatella con moriadella e pistacchio,

I]ﬂmﬂlmm “Prodofto homemade di nostra produzione - abbattulo  *Prodotio congelato

PRIMI DELLA TRADIZIONE

futte le paste sono rigorosamente homemade

TONNARELLI ALLA CARBONARA 10,00
con uova di galline allevate a terra,suanciale di norcia e pecorino romano DOP
PINCIARELLE ALL’AMATRICIANA 10,00
con guanciale di norcia e salsa al pecorino

TONNARELLI CACIO E PEPE E FIORI DI ZUCCA 10,00
con pecorino romano DOP e fiori di Zucca

GNOCCHI ALLA GRICIA CON ASPARAGI 10,00

con pecorino romano DOP e asparagi *

LE SPECIALITA’ RIPIENE

{utte le paste sono rigorosamente homemade

TORTELLI CON CODA ALLA VACCINARA 14,00
pasta all'uovo ripiena di coda alla vaccinara
serviti con sugo di coda, cacao e taralli alla cipolla sbriciolati

BAULETTI DELLA FATTORIA 14,00
pasta all’uovo ripiena di porcini e ricotta di bufala
serviti con salsa ai funghi, salsiccia croccante sbriciolata e tartuio

RAVIOLI CACIO E PEPE CON SPUMA ALLA CARBONARA 14,00
pasta all’'uovo ripiena di pecorino e pepe
serviti con spuma inglese di uovo e formaggi & guanciale croccanie




Vi SECONDI ALLA GRIGLIA

= &, | tutte le nostre carni sono servite con sale Maldon
o8 " &l ARROSTICINI DI PECORA 10,00
S 8 1 - arrosticini fipici abruzzesi
el ARROSTICINI DI FEGATO 12,00
8 p1 - arrosticini abruzzesi di fegato di pecora serviti con salsa di cipolle
TAGLIATA DI MANIZO 22,00
400 gr ca. - carne Irollaia 60 88 - olio e sale (ingredienti exira +2,00)
TOMAHAWK 10,00

1,3 K¢ ca - cosiato di manzo irlandese

— LE BASSE TEMPERATURE - (BT —

GALLETTO SPEZIATO 20,00
coffo a bassa (emperatura e servito con patate cacio e pepe

COSTOLETTE DI AGNELLO 20,00
cofie a bassa femperatura e servite con cicoria ripassata e maionese all’aglio

RIBS DI MAIALE 16,00
spetiate e cotfe a bassa iemperafura, servite con patate e salsa BBQ

STINCO DI MAIALE ALLA BIRRA 18,00
cotio a bassa lemperatura e servito con patate cacio e pepe

GUANCIA BRASATA 18,00
cofa a bassa lemperatura e servita nel coccio con crostini di pane all’olio EVO
CHICKEN LOLLIPOP 16,00

cosce di pollo avvolie nel bacon cotie a bassa temperaiura e servite con
peperoni e cipolle croccanti

PANINI GOURMET - (BT

CLASSIC BURGER 15,00
hamburger di Manzo 100% ifaliano CBT, formaggio fuso, insalata,
cipolla rossa di fropea, ketcup e maionese - servito con patatine iritte

BBQ BURGER 15,00
liamburger di Manzo 100% italiano (BT, iormaggio fuso, insalata, bacon,
pomodort, Salsa BBQ - servito con patatine iritie

CONTORNI

PUNTARELLE o VERZA FRITTA (con salsa alioli e battuto di alici) 7,00

CIPOLLE CBT CON ACETO BALSAMICO 6,00
RADICCHIO (BT - MARINATO 6,00
VERDURE GRIGLIATE (PEPERONI, ZUCCHINE E MELANZANE) 5,00
INSALATA VERDE/MISTA 3,00
CICORIA RIPASSATA 5,00

PATATE AL FORNO/FRITTE 2,00
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FRIGGITORIAS

= °BaCl 3 p (pizza iritta con mozzarella, mortadelia e cotto) 5,00
= °Frustini 4 pz pizza ritta con cicoria e saisiccia) 5,00
~ °Polpetie di Pulled PorK con salsa BBQ @ p) 8,00
~ Crocchette di patate 1,00
- Suppir’ 1,00
- (ipolle fritte 0,00
~ Flori di Zucca 2,00
- Olive ascolane/Mozzarelline 4,00
- Filetto di baccala 2,00
- Crocchette di pollo 4,00
~ Misto capriccioso 5,00

(suppli, crocchetta, 2 olive e fiore di zucca)

°Predofio homemade di nosira produzione - abbafiuio  *Prodoito congelaio

—— FORMULA PIZIA NO STOP s

Antipasto: crocchetia, suppli, 2 olive ascolane, bruschetia al pomodoro
PIZIA A VOLONTA' CON GUSTI SCELTI DAL PIZZIAIOLO
Dolce: PIZZA ALLA NUTELLA!!!

15,00€ a persona (BEVANDE ESCLUSE)
20,00€ a persona (BEVANDE INCLUSE)

NB: la pizza viene poriaia ad oliranza a patio che fuita la pizza venga terminaia.

§i raccomanda di comunicare sempre eveniuali allergie o prodotii non graditi
E’ vietato portare via la pizza.

Qualora la pizza non venga ultimata si applichéra un sovrapprezzo pari alla pizza avanzala

LE PIZIE GOURMET
PORCHETTA

13,00

crema ai peperoni, bufala campana, porchefta e rucola
MORTADELIA

13,00

buiala campana, mortadella, salsa al pistacchio di bronte,
glassa di aceto balsamico di modena IGP

BACCALY

13,00

crema di ceci, foglia di radicchio, baccala mantecato,
riduzione di vino bianco, prezzemolo

PARMIGIANA

13,00

melanzane iritte, buiala campana, scaglie di parmigiano reggiano
e basilico

TIROLESE

13,00

mozzarella, pesto radicchio e noci, speak e salsa al gorgonzola
PULLED

13,00

mozzarella, pulled pork, stracciatella, salsa ‘nduja e prezzemolo




LE PIZIE CLANSMICHE _

*ogni ingrediente in aggiunta + 1,00€

Focaccia 3,00
Marinara 7,00
lll]mﬂ[llll'(l, aglio e origano

Napoli 9,00
pomodoro, mozzarella e acciughe

Margherita 8,00
pomodoro, mozzarella e basilico

Buiala 10,00
pomodoro, buiala e basilico

(apricciosa 9,00
mozzarella, pomodoro, illllglli, can:iolini,

I]IIVB, 1ovo, crudo e salame dolce

Patate e Salsiccia 0,00
mozzarella palale e salsiccia

Funghi 0,00
pomodoro, mozzarella e lllllglli

(acio e Pepe 9,00
Pecorino e pepe

Crostino 9,00
Mozzarella e cotto

Parmigiana 9,00

pomodoro, mozzarella,melanzane e parmigiano

Gamberi, Rucola e Parmigiano__ 10,00
mozzarella, gamberetti, rucola e parmigiano

(ampagnola 9,00
mozzarella, funghi, pancetta e provola
(icoria e Salsiccia 9,00

mozzarella, cicoria e salsiccia

Bresaola, Rucola e Parmigiano__ 10,00
focaccia con bresaola, rucola e parmigiano

wurstel 9,00
pomodoro, mozzarella e wurstel
Radicchio 9,00

mozzarella, radicchio, Sorgonzola e pancetia
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Pizia della Fatioria 11,00
mozzarella, funghi porcini e tartuio
Amatriciana 9,00

pomodoro, guanciale e pecorino

Provola, Pancetta e Pachino 09,00
pomodoro, provola, pancetta e pachino

Boscaiola 0,00
mozzarella, salsiccia e funghi

4 Stagioni 9,00
mozzarella, pomodoro, salame, prosciutto

cotfo, carciofini e funghi

Pizza del Navigatore 10,00
mozzarella, salmone e zucchine

Diavola 0,00
mozzarella, pomodoro e salame piccante

Pizza del Conte 10,00
mozz., pomodori pachino, tonno e cipolla

Pizza alla Norma 9,00
mozzarella, pomodoro, ricotia e melanzane

4 Formaggi 0,00
mix di formaggi

Vegetariana 9,00
mozzarella, melanzane, zucchine, radicchio,

olive, pachino e peperoni

Fiori di Zucca 9,00
mozzarella, fiori di zucca e alici

Siziosa 10,00
mozzarella, porcini, gorgonzola e salsiccia
Tartuiata 11,00
mozzarella, tartufo, suanciale, parmigiano

¢ pataie

Pizza Pazia 10,00
mozzarella, patate, pancetia, porcini e rosmarino
(alzone personalizzato 9,00




. BEVANDE

Reg. UE 1169/11 - ALLERGENI:

glutine (1), crostacel (2), uova (3), pesce (4), arachidi (5), soia (6), laite (7),
frutta a guscio (8), sedano (9), senape (10), sesamo (11), anidride solforosa (12),
lupini (13), molluschi (14).

°Prodotto homemade di nostra produzione - abbattuto - *Prodotio congelalo

TR~ Acqua Naturale/Frizzante depurata culligan 0,75 It 2,50
PiccoLa (oca Cola 11t 4,00
F peild Laitina Coca Cola, Coca Cola 0, Fanta, Sprite 2,50
Birra in Bottiglia cl 0,66(Peroni, Heineken, Moreltl) 3,50
Icnusa 4,00
Birra alla spina ¢l 0,2 3,90
Birra alla Spina cl 0,4 4,50
Vino della Casa Bianco/Rosso 1l 7,00
Vino della Casa Bianco/Rosso 1/2 It 5,00
Vino della Casa Bianco/Rosso 1/4 4,00
(alice di Vino 6,00
Amaro 3,50
(aiie 1,50
v Rum e Whisky 5,00
DOL(I 6,00
SORBETTI 4,00
LE PIZZE DOLCI
E Pizza con Nutella & Granella di Nocciole 9,00
Pizza con (rema & Kinder Bueno 10,00
Pizza con (rema & Frutti di Bosco 10,00
D S Ravioli di Pizza fritta ripiena con Ricotta & Nutella 1,00




